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５ １４．６３±０．０３ａ ０．３６±０．０３ａ ０．７２±０．０３ｂ ３．８２±０．０３ａ１２．９６±０．０２ａ ０．３７±０．０３ｃ ２．２６±０．０３ａ １．７８±０．０２ｂ ０．１８±０．０３ａ
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０（ＣＫ） ＮＤ ＮＤ ＮＤ １．６８±０．０１ ０．３１±０．０２ ＮＤ ０．３３±０．０１ｃ １９．４６±０．０２ｅ
２ １．９８±０．０４ｂ ０．２３±０．０３ａ ０．２４±０．０２ａｂ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３４±０．０１ｃ ３１．１８±０．０８ｄ
３ ２．１７±０．０２ａ ０．２０±０．０３ａ ０．２４±０．０３ａｂ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３６±０．０２ｃ ３１．４３±０．０４ｃ
４ ２．１２±０．０３ａ ０．２２±０．０２ａ ０．２９±０．０３ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３９±０．０２ｂ ３４．７４±０．０６ｂ
５ １．５７±０．０４ｃ ０．２１±０．０１ａ ０．２７±０．０２ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．４５±０．０３ａ ３９．５９±０．０５ａ
　
z

：ＮＤ
gVô|]

；
OkåOilmngVE+QNä;<

（Ｐ＜０．０５）
　Ｎｏｔｅ：ＮＤｓｔａｎｄｓｆｏｒｎｏｔｄｅｔｅｃｔｅｄ；ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｌｏｗｅｒｃａｓｅｌｅｔｔｅｒｓｉｎｔｈｅｓａｍｅｃｏｌｕｍｎｉｎｄｉｃａｔｅｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅｓｂｅｔｗｅｅｎｔｒｅａｔｍｅｎｔｓ（Ｐ＜０．０５）

２．６　
%&'()*!"��+,-./�1234

　
O!

?BÈÉ×q

２％
1¼2_`)

２％
]^Û1¼2_`ab

５ｍｉｎ
F

，
7�

（１６０±２）℃
·¸�×qÌÍRÊF

３ｍｉｎ，
%

F|}Á(IJKLý�a¡

１６
hA�IJKLQRS[

×�

，
PQ�g

８。
�g

８
RS

，
ÿ8©ªPQ[U�

，
1¼

2E+ÕÈÉÁ(G�

、
��

、
�

、
¤

、
bc

［ａ］
d×��jû

B©

，
 

、
¡

、
¢

、
£¢

、
d

、
bc

［ａ］
¢

、
bc

［ｂ］
£¢

、
bc

［ｋ］
£¢×�Vß¶\WX

；
ÿ8©ªPQ[U�

，
]^Û1

２６１ 　　　　　　　　　　
ÌÎÏ°Ð®

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　２０２２
q



¼2E+Õ

（Ｃ
Õ

）
ÈÉÁ(G�

、
 

、
¡

、
£¢

、
bc

［ａ］
d×

��jûB©

，
��

、
�

、
¢

、
d

、
bc

［ａ］
¢

、
¤

、
bc

［ｂ］
£

¢

、
bc

［ｋ］
£¢×�Vß¶\WX

，̈
bc

［ａ，ｈ］
¢

、
¥c

［１，２，３－ｃｄ］
¢

、
bc

［ｇ，ｈ，ｉ］
¦�ô|]

。
1¼2E+ÕÈ

É¹

２、３、４、５ｍｉｎ
©ªF

，
IJKLý��æX

２２．０１、
２４０２、２８．７２、３８．３５μｇ／ｋｇ，) ＣＫ�c

，
Oc�þ

３０．２８％、
２８．１７％、１９．３７％、５７７％，

ÁNä;<

（Ｐ＜０．０５）；
bc

［ａ］
d

×��æX

０．２３、０．２３、０．２４、０．３２μｇ／ｋｇ，) ＣＫ�c

，
Oc

�þ

３２．３５％、４１．０３％、４５．４５％、６９．５２％。
]^Û1¼2E+

ÕÈÉ¹

２、３、４、５ｍｉｎ
©ªF

，
IJKLý��æX

２５．０４、
２７．３０、２８．１９、３５．５６μｇ／ｋｇ，) ＣＫ�c

，
Oc�þ

２０．６８％、
１８．３６％、２０．８６％、１２．６３％，

ÁNä;<

（Ｐ＜０．０５）；
bc

［ａ］
d

×��æX

０．３３、０．３５、０．３７、０．４３μｇ／ｋｇ，) ＣＫ�c

，
Oc

�þ

２．９４％、１０．２６％、１５．９１％、５９．０５％。
1¼2)]^Û1¼2�.jý?FÈÉÊF¤¥G

IJKL[�¿

，
ì`Xbc

［ａ］
d[¾¿

，
Á1¼2E+ý

Q,ç]^Û1¼2E+ýQ

。
ÿ8©ªPQ[U�

，
1¼

2èIJKL�¿?FýQ^kþÿ

，
Õèbc

［ａ］
d[?

FýQÿ8PQ[U�ÑB%

。
1¼2��S^15F¿

，

�_ç�

，
ð��

，
j:;&ùq1¼2E+Q�

，
�g(¿

4F

，
.�jýU�Q���ñ

［３０－３１］。
�k�}

，
1¼2�

ÈÉg(¾¿3�4

，
¾¿w��

“
ÈÉÏ

”，
�©ª¤¥G

，

jý�(w�Pµ¶

，
�Ñ`awIJKL[�¿

。
1¼2

ðe��

，
�$ñ.�jýEFÈÉÊF¤¥GIJKL[

�¿

，
�©ª

４、５ｍｉｎ
P

，
R.6�µ¶� w¾¿[4

，
c

kÈÉÀÉµ¶

，
?FIJKL�¿ýQþÿ

，
ÕXÿ8P

Q[U�

，
bc

［ａ］
d?FýQcôþÿ

，̀
G�4R.j�

}â(

：
_X�$ñ1¼2¾¿w��ÈÉÏ

，
?FwIJ

KL[�¿

，
�Ñ?Fwbc

［ａ］
d[�¿

；̈
X1¼2Ra

è¡bc

［ａ］
d

，
�Fñ

，
4Âµ¶� 

，
1¼24¢£

，
è¡

�g([bc

［ａ］
d44[¢£Ñ¤£

。
ÿ8©ªPQ[U

�

，
]^Û1¼2è?FIJKL�¿ýQVß¶\WX

，
Õ

èbc

［ａ］
d?FýQÿ8PQ[U�ÑB©

。
�k�}]

^Û1¼2�jR.�ÈÉg(¾¿3�4

，
ÕX]^Û1¼

2�ç]^Û[cå

，
� w��[¨0P|

，
×`P¥ï%

%þÿ

，
¦§¿e��¾

，
õR.X`å��[�4^_

。

f

８　
�h�|���)*+,-./��

Ｔａｂｌｅ８　Ｃｏｎｔｅｎｔｏｆｐｏｌｙｃｙｃｌｉｃａｒｏｍａｔｉｃｈｙｄｒｏｃａｒｂｏｎｓｉｎｅａｃｈｇｒｏｕｐｏｆｓｑｕｉｄｕｎｄｅｒｄｉｆｆｅｒｅｎｔｔｒｅａｔｍｅｎｔｓ μｇ／ｋｇ

©ªPQ

Ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ
ｔｉｍｅ∥ｍｉｎ

�

Ｎａｐｈｔｈａｌｅｎｅ
��

Ａｃｅｎａｐｈ
ｔｈｙｌｅｎｅ

�

Ａｃｅｎａｐｈｔｈｅｎｅ
 

Ｆｌｕｏｒｅｎｅ
¡

Ｐｈｅｎａｎｔｈｒｅｎｅ
¢

Ａｎｔｈｒａｃｅｎｅ
£¢

Ｆｌｕｏｒａｎｔｈｅｎｅ
d

Ｐｙｒｅｎｅ
bc

［ａ］
¢

Ｂｅｎｚ［ａ］
ａｎｔｈｒａｃｅｎｅ

２ Ａ（ＣＫ）１１．６８±０．０２ａ ０．７４±０．０５ａ １．０８±０．０３ａ ３．０３±０．０２ａ ９．４２±０．０１ａ ０．４１±０．０３ａ １．７２±０．０３ａ １．３５±０．０５ａ ０．１９±０．０４ａ
Ｂ ７．１８±０．０１ｃ ０．２１±０．０１ｃ ０．４３±０．０４ｂ １．９８±０．０２ｂ ７．３１±０．０２ｂ ０．２３±０．０１ｂ １．２６±０．０４ｂ １．１９±０．０３ｂ ０．２２±０．０３ａ
Ｃ １１．３７±０．０１ｂ ０．３０±０．０３ｂ ０．４３±０．０３ｂ １．８０±０．０４ｃ ６．４４±０．０４ｃ ０．１８±０．０３ｃ １．１５±０．０３ｃ １．１４±０．０３ｂ ０．１７±０．０４ａ

３ Ａ（ＣＫ）１２．５０±０．０３ａ ０．２８±０．０１ｂ ０．５９±０．０３ａ ３．２１±０．０３ａ１０．８０±０．０３ａ ０．４６±０．０１ａ １．８７±０．０１ａ １．１４±０．０２ｂ ０．１９±０．０４ａ
Ｂ １１．４１±０．０１ｃ ０．３４±０．０３ａ ０．４５±０．０２ｃ １．８８±０．０１ｃ ５．０２±０．０３ｃ ０．２３±０．０３ｂ １．３９±０．００ｂ １．０２±０．０３ｃ ０．２０±０．０３ａ
Ｃ １１．５５±０．０２ｂ ０．２９±０．０１ｂ ０．５４±０．０２ｂ ２．２２±０．０２ｂ ７．８１±０．０１ｂ ０．１６±０．０１ｃ １．３０±０．０２ｃ １．２４±０．０１ａ ０．１６±０．０２ａ

４ Ａ（ＣＫ）１５．８０±０．０１ａ ０．３２±０．０３ｂ ０．６０±０．０３ａ ３．０２±０．０１ａ ９．８１±０．０３ａ ０．４４±０．０３ａ １．８７±０．０３ａ １．３２±０．０３ａ ０．１８±０．０４ａ
Ｂ １３．５１±０．０１ｂ ０．３９±０．０３ａ ０．５９±０．０３ａ ２．００±０．０３ｃ ７．２７±０．０２ｃ ０．２０±０．０２ｂ １．２１±０．０３ｃ １．２３±０．０３ｂ ０．１９±０．０２ａ
Ｃ １１．７６±０．０３ｃ ０．３３±０．０３ｂ ０．５９±０．０２ａ ２．３０±０．０４ｂ ７．９７±０．０３ｂ ０．２４±０．０３ｂ １．４３±０．０２ｂ １．１６±０．０２ｃ ０．１５±０．０２ａ

５ Ａ（ＣＫ）１７．８０±０．０２ａ ０．８３±０．０２ａ ０．６３±０．０１ａ ３．１９±０．０４ａ１０．６０±０．０３ａ ０．５１±０．０２ａ ２．２１±０．０３ａ １．７３±０．０１ｂ ０．２３±０．０４ａ
Ｂ １７．６４±０．０２ｂ ０．４４±０．０１ｂ ０．６１±０．０２ａ ２．５６±０．０３ｂ１０．３７±０．０３ｂ ０．３５±０．０４ｂ ２．１８±０．０２ａ １．６３±０．０２ｃ ０．１９±０．０４ａ
Ｃ １４．４０±０．０１ｃ ０．３７±０．０２ｃ ０．５８±０．０３ａｂ２．５３±０．０２ｂ ９．１７±０．０３ｃ ０．２４±０．０２ｃ ２．０３±０．０３ｂ ２．７４±０．０３ａ ０．２３±０．０２ａ
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２ Ａ（ＣＫ） １．１８±０．０３ｂ ０．１８±０．０３ａ ０．２５±０．０１ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３４±０．０３ａ ３１．５７±０．２５ａ
Ｂ １．３４±０．０２ａ ０．１６±０．０２ａ ０．２７±０．０３ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．２３±０．０２ｂ ２２．０１±０．０４ｃ
Ｃ １．３１±０．０４ａ ０．１８±０．０２ａ ０．２３±０．０３ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３３±０．０１ａ ２５．０４±０．０６ｂ

３ Ａ（ＣＫ） １．５５±０．０２ａ ０．１８±０．０２ａ ０．２９±０．０３ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３９±０．０４ａ ３３．４４±０．３０ａ
Ｂ １．４０±０．０２ｃ ０．２０±０．０２ａ ０．２６±０．０２ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．２３±０．０４ｂ ２４．０２±０．０３ｃ
Ｃ １．２７±０．０２ｂ ０．１７±０．０４ａ ０．２３±０．０２ａｂ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３５±０．０２ａ ２７．３０±０．０５ｂ

４ Ａ（ＣＫ） １．３７±０．０３ｂ ０．１９±０．０１ａ ０．２６±０．０２ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．４４±０．０１ａ ３５．６２±０．１４ａ
Ｂ １．４１±０．０３ｂ ０．２３±０．０３ａ ０．２５±０．０４ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．２４±０．０２ｃ ２８．７２±０．０５ｂ
Ｃ １．４７±０．０１ａ ０．１７±０．０２ａｂ ０．２５±０．０２ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ ０．３７±０．０４ｂ ２８．１９±０．０８ｃ

５ Ａ（ＣＫ） １．４０±０．０２ｃ ０．２３±０．０４ａ ０．２９±０．０１ａ ＮＤ ＮＤ ＮＤ １．０５±０．０２ａ ４０．７０±０．２７ａ
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