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Ｖ５
Xì �è �Ñ.¸� R[ ¤ ì èOì

—
©� YZ Èìâ nW � «� ©²

Ｖ６
ì �è �.¸� R[ ¤ ìOè Xè �¾ � �YZ È8â nW � «� ²

Ｖ７
ì è �k.¸� "� cN ì èOì �¾

—
¤L ìâ e\ ì eÀ 7�

Ｖ８
ì 1è �Ñ.¸� "� cN ìOè èOì

— —
YZ� ìâ e\ ì eÀ 7�

Ｖ９
ì 1è �Ñ.¸� R[ ¤ ìOè ìOè

—
©� YZ� È8â e\ � «� ©²

Ｖ１０
Xì Xè �.¸� "� cN Èè èOì ¾

—
YZ� ìâ nW � eÀ 7�

２．２　
W4i«ãû

　
qri-µ�³¨�Fò>�°n

（
�ÓÄúB]^±k

）、
Øx

、
åe

、
ú�

、
úÿ

、
ú�{k

、

úM�

、
¿ånk

、
Ëk

、
DØ¿å%³f~

２
e/ïN�>

<f�O��ø�

，
�O­u

３。
~u

３
­S

，Ｖ１
�

Ｖ７
>�

°nf�qi>�ö

１．５ｄ；Ｖ１０
>�°nBqiDÂ

；
£Ï

-µ>�°n~�ÄÀ��g

Ｖ３、Ｖ９、Ｖ６、Ｖ５、Ｖ４、Ｖ８。

８
G-µ><fØxG4qi

，
uvg

Ｖ４＞Ｖ５＞Ｖ１＞Ｖ９

＞Ｖ８＞Ｖ７＞Ｖ６＞Ｖ３＞Ｖ２（ＣＫ），Ｖ１０
©Fqi

；
Æï

Ｖ５
><f

åe

（０．２２ｃｍ）
�qiDÌ

，
£²fG4qi

，
uvg

Ｖ１

（０．６３ｃｍ）、Ｖ８（０．６２ｃｍ）、Ｖ４（０．６０ｃｍ）、Ｖ１０（０．５９ｃｍ）、Ｖ７

（０．５０ｃｍ）、Ｖ６（０．３２ｃｍ）、Ｖ３（０．２４ｃｍ）、Ｖ９（０．２４ｃｍ）。

qri-µ><fú�f�4qi

，
~�tÀ��g

Ｖ４、Ｖ８、Ｖ１０、Ｖ１、Ｖ７、Ｖ５、Ｖ６、Ｖ９、Ｖ３；
£<fúÿfàçqi

，

~�tÀ��g

Ｖ１、Ｖ４、Ｖ１０、Ｖ８、Ｖ７、Ｖ６、Ｖ５、Ｖ９、Ｖ３；
qri

-µ><fú�{kg

１．６９～２．３０，
�

Ｖ３、Ｖ５、Ｖ６、Ｖ９
ð

４
G

-µ><fú�{kG4qiC

，
£²©Fqi

；
<fúM

�f�4qi

，
~�tÀ��g

Ｖ７、Ｖ８、Ｖ４、Ｖ１、Ｖ１０、Ｖ９、Ｖ５、

Ｖ６、Ｖ３。

８５ 　　　　　　　　　　
��bc�C

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　２０１９
m



Üï

Ｖ４、Ｖ７、Ｖ１０
><f¿ånkÀ4qi

，
~�tÀ

��g

Ｖ１（６３．７０ｃｍ）、Ｖ３（６１．３５ｃｍ）、Ｖ６（６０．７８ｃｍ）、Ｖ５
（６０．１０ｃｍ）、Ｖ９（５６．１２ｃｍ）、Ｖ８（５１．３７ｃｍ）；

qri-µ><

f¿åËkfG4qi

，
~ÿt'��g

Ｖ４（１０．９７ｃｍ）、Ｖ８
（８．５３ｃｍ）、Ｖ６（７．１０ｃｍ）、Ｖ１０（６．９９ｃｍ）、Ｖ５（６．３１ｃｍ）、Ｖ７

（５．９０ｃｍ）、Ｖ１（５．６６ｃｍ）、Ｖ３（５．４９ｃｍ）、Ｖ９（５．０８ｃｍ）；
Üï

Ｖ９、Ｖ３
><fDØ¿å%³

（ｋｇ）
ù4qi

，
£²fG4q

i

，
~�tÀ��g

Ｖ８（１．２３７ｋｇ）、Ｖ４（１．１８２ｋｇ）、Ｖ１０
（０．９９６ｋｇ）、Ｖ１（０．８６７ｋｇ）、Ｖ６（０．８００ｋｇ）、Ｖ５（０．７５３ｋｇ）、Ｖ７
（０．７３７ｋｇ）。

k

３　
du_ZÖW4i«ãû

Ｔａｂｌｅ３　Ｔｈｅｍａｉｎａｇｒｏｎｏｍｉｃｔｒａｉｔｓｏｆｔｈｅｔｅｓｔｅｄｖａｒｉｅｔｉｅｓ

-µ

Ｖａｒｉｅｔｉｅｓ
�°n

Ｇｒｏｗｔｈ
ｐｅｒｉｏｄ
ｄ

Øx

Ｐｌａｎｔ
ｈｅｉｇｈｔ
ｍ

åe

Ｓｔｅｍ
ｄｉａｍｅｔｅｒ
ｍｍ

ú�

Ｌｅａｆ
ｌｅｎｇｔｈ
ｃｍ

úÿ

Ｌｅａｆ
ｗｉｄｔｈ
ｃｍ

ú�

{k

Ｌｅａｆｓｈａｐｅ
ｉｎｄｅｘ

úM�

Ｐｅｔｉｏｌｅ
ｌｅｎｇｔｈ
ｃｍ

úÜ

Ø�k

Ｐｕｌｓｅ
ｎｕｍｂｅｒ
ｏｆｌｅａｆ
ｂａｓｅ

¿å

Ｔｕｂｅｒｓ

nk

Ｌｏｎｇｉｔｕｄｉｎａｌ
ｄｉａｍｅｔｅｒ
ｃｍ

Ëk

Ｔｒａｎｓｖｅｒｓｅ
ｄｉａｍｅｔｅｒ
ｃｍ

DØ¿

å%³

Ｑｕａｌｉｔｙｏｆ
ｔｕｂｅｒｐｅｒ
ｐｌａｎｔ
ｋｇ

Ｖ１ ２０３．０ ５．３０ ６．３ １８．１８ １０．９１ １．６９ ８．６６ ７ ６３．７０ ５．６６ ０．８６７
Ｖ２（ＣＫ） ２０４．５ ４．４５ ２．２ １２．７０ ６．３４ ２．０１ ５．００ ７ ５１．２８ ４．４４ ０．６３６
Ｖ３ ２３５．５ ４．７１ ２．４ １４．３７ ６．４７ ２．３０ ５．４８ ７ ６１．３５ ５．４９ ０．５９３
Ｖ４ ２１５．０ ５．４４ ６．０ １９．９３ １０．３２ １．９４ ９．００ ７ ３４．５７ １０．９７ １．１８２
Ｖ５ ２３３．５ ５．３７ ２．２ １５．０３ ６．８３ ２．２１ ５．６４ ５ ６０．１０ ６．３１ ０．７５３
Ｖ６ ２３４．０ ４．５９ ３．２ １４．８８ ６．８７ ２．１８ ５．５７ ５ ６０．７８ ７．１０ ０．８００
Ｖ７ ２０３．０ ４．８１ ５．０ １６．７４ ８．９１ １．８９ ９．７２ ７ ４３．０８ ５．９０ ０．７３７
Ｖ８ ２１３．５ ５．０４ ６．２ １９．１９ １０．０９ １．９１ ９．３２ ７ ５１．３７ ８．５３ １．２３７
Ｖ９ ２３５．０ ５．２１ ２．４ １４．４７ ６．７０ ２．１７ ５．６６ ７ ５６．１２ ５．０８ ０．６３４
Ｖ１０ ２０４．０ ３．６４ ５．９ １９．１４ １０．２３ １．９０ ７．８１ ７ ４４．７２ ６．９９ ０．９９６

　　Ｖ６（
=9

１５４７）
¿åu¬nW

，
Ü2²�

，
�¸¦¬

，
8

�üx

，
GK�»

；Ｖ８（
=9

１５１５）
¿åu¬e\

，
Ü27�

，

8�ü©x

，
GKì»

；Ｖ１０（
=9í¬�©

）
¿åu¬nW

，

Ü27�

，
©¸¦¬

，
8�ü©x

，
GK�»

；Ｖ１（
�9

６
ð

）

¿åu¬nW

；
Ü2©²

，
8�ü©x

，
GKì»

；Ｖ３（
=9

１５１３）
¿åu¬nW

，
Ü2©²

，̧
¦¬

，
8�üx

，
GK�

»

；Ｖ９（
SI?

）
¿åu¬e\

，
Ü2©²

，̧
¦¬

，
8�ü©

x

，
GK\�

；６
G-µ>?©ÀÓXÐf©¸°ÍâÃ

。

Ｖ５（
=9

１５４２）
¿åu¬nW

，
Ü2©²

，
�¸¦¬

，
8

�ü©x

，
GK�»

。Ｖ４（
=9

１５１７）
¿åu¬e\

，
Ü2©

²

，
GK�»

；Ｖ７（
eH?

）
¿åu¬e\

，
Ü2Ð�67�

、

e6²�

，
8�ü©y

，
GKì»

；
6&>¿å_ø¸G

，
�

ã¸î�

，
©8Û(

。３
G-µ>?©ÀÓXÐ¸°ÍâÃ

。

２．３　
\]ã

　
qi�N

２０１７、２０１８
e

７—９
î

（
�°Ð\n

）

>AP��O&'�O­u

４。
~u

４
­S

，Ｖ６、Ｖ５、Ｖ３、Ｖ９、
Ｖ４

B

Ｖ１
>Qx�¬{kf©Fqi

，
ud

６
GK-µ>�

AP���44qi

。
qri-µÑ°AP�ÐÑuvg

Ｖ６（
=9

１５４７）＞Ｖ５（
=9

１５４２）＞Ｖ３（
=9

１５１３）＞Ｖ９（
SI

?

）＞Ｖ４（
=9

１５１７）＞Ｖ１（
�9

６
ð

）＞Ｖ２（
T¼?

，ＣＫ）＞Ｖ１０
（
=9í¬�©

）＞Ｖ７（
eH?

）＞Ｖ８（
=9

１５１５）。
２．４　
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q

３
G2iNo>qri-µ

２
e>�³÷�

;�@ì

，
�Oud

，
-µO

、
-µ

×
eý>�)s±Áþ�

<

，
$NO

、
$N

×
-µ

、
$N

×
-µ

×
eý>�)sÁþ�<

。

~+­S

，
�

２
e�N2i

，
-µFòF£©Ì>$N�R

q4#x9C�³Iï±£M6>��

。
ri-µ

、
i�$

N»�B¤��Rz­u

５。
qqÎï·>Ã)¶à÷�

ＬＳＤ
Eh�

，
qri-µ><f�³F©qi-µT¼?>

��ü~

２
e

６
N�

３
Mª>e<f�³��ø�

，
£qr

i-µ>¢2<f�³

、
�)ÁþU¹F®�

、
U�U@ì

­u

６。
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ｖａｒｉｅｔｉｅｓｄｕｒｉｎｇ２０１７－２０１８

-µ

Ｖａｒｉｅｔｉｅｓ ７
î

Ｊｕｌ． ８
î

Ａｕｇ． ９
î

Ｓｅｐｔ．

Ｖ１ ７．１１ １７．２２ ２３．８７
Ｖ２（ＣＫ） ５．４７ １２．９３ ２３．９３
Ｖ３ ０．４９ ４．６７ ６．０２
Ｖ４ ３．６９ ９．１２ １５．０５
Ｖ５ １．０４ １．４０ ４．９９
Ｖ６ ０．００ １．９８ ４．１３
Ｖ７ １２．０１ ２５．２０ ５６．１９
Ｖ８ １３．３７ ３７．５９ ５６．７７
Ｖ９ ０．９３ ５．９５ ７．９２
Ｖ１０ ９．８１ １９．０５ ３４．６７

　　
~u

５、６
­S

，
�

Ｖ３（
=9

１５１３）
�qi��C

，
£²-

µf�qi

Ｖ２（
T¼?

）
��

，
��)}g

１．７７％～９８．５４％，

£Ð

，Ｖ８（
=9

１５１５）
>»�RzQx

，
�qi��s±Áþ

�<

；Ｖ４（
=9

１５１７）、Ｖ１０（
=9í¬�©

）
�³£;

２、３
3

，

f�qi��

，
�)±Áþ

；Ｖ１（
�9

６
ð

）、Ｖ６（
=9

１５４７）

�³ë;

４、５
3

，
f�qi��

，
�)sÁþ�<

。
¸W

Ｖ７
（
eH?

）、Ｖ５（
=9

１５４２）
�

Ｖ９（
SI?

）
f�qi��

，
ð

�)f©Áþ

。

ãÍN>�³B£Ïq2iN>�³D���

２．１０～
６．３５ｋｇ（１３．３４ｍ２），

���<Qy>ÏJÂN

。Ｖ８（
=9

１５１５）
ÀZfJÂN�"<�aNuv©�

；Ｖ４（
=9

１５１７）

�

Ｖ１（
�9

６
ð

）
À=*ãÍNuv©�

；Ｖ１０（
=9í¬�

９５４７
�
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�
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©

）
À=*ãÍN�"<�aNuv©�

；Ｖ６（
=9

１５４７）
À"<�aNuvØ©�>�³Gp

。

Ｖ８（
=9

１５１５）
Ïz�MS>9CK-µ

，
�-µ®�

U�

，
�^UõG)

，
-µ»�QS

，
ÀqGi�N¤��R

DqÃ)èk¢

，
¤�;�©¢

，
F+

，
�-µçRU4

，
U

�U�

，
74ß®�èU�>-µ

，
Àq2*i�Nfuv

®�U�

、
U�U4

。Ｖ４（
=9

１５１７）
>�³£;

２
3

，
®�

UÙ�

，
DqÃ)èk©S

，
ð¤�;�©S

，
F+

，
�-µ

U�U©�

。Ｖ１０（
=9í¬�©

）
>�³£;

３
3

，
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，
s±Áþ�<

，
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，
DqÃ)èk¤�;
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，
U�U�
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６
ð

）
�

Ｖ６（
=9

１５４７）
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，
F��U44qi

，
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，
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，
©U�

；
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*ïR�wz

。
���U4ð?SU

，Ｖ５（
=9
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（
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�

Ｖ９（
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）
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^

。Ｖ７（
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）
>®�U?Z

，̧
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，
ð��U
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（
u
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，
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Ｔａｂｌｅ５　Ｍａｉｎｅｆｆｅｃｔａｎｄｉｎｔｅｒａｃｔｉｏｎｅｆｆｅｃｔｖａｌｕｅｓｏｆｔｈｅｔｅｓｔｅｄｖａｒｉｅｔｉｅｓ
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-µ

Ｖａｒｉｅｔｉｅｓ Ｅ１ Ｅ２ Ｅ３
-µ»�

（Δｉ）
Ｖａｒｉｅｔｙ
ｍａｉｎｅｆｆｅｃｔ

Ｖ１ ６．３３４ －２．５４２ －３．７９２ ０．８３０
Ｖ２（ＣＫ） １．４６０ ３．２７６ －４．７３６ －１１．８１６
Ｖ３ －１．７４８ ４．３４９ －２．６０１ －１３．３０６
Ｖ４ ７．６２１ －３．９２７ －３．６９４ １９．７４９
Ｖ５ －４．７５６ ２．９７８ １．７７８ －５．２８１
Ｖ６ －４．２７１ －２．７４６ ７．０１７ －４．０５４
Ｖ７ －０．３３１ －０．３６４ ０．６９６ －５．１７７
Ｖ８ －４．９９４ ２．０９１ ２．９０３ ２１．５４５
Ｖ９ －１．２６６ １．８１７ －０．５５１ －１１．２１６
Ｖ１０ １．９５１ －４．９３１ ２．９８０ ８．７２５
i�$N»�

（^Ｕｊ）
Ｔｅｓｔｓｉｔｅｍａｉｎｅｆｆｅｃｔ

２．８１６ －３．５３４ ０．７１８

（
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）＞Ｖ３（
=9

１５１３）＞Ｖ６（
=9

１５４７）＞Ｖ８（
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9

１５１５）＞Ｖ２（
T¼?

ＣＫ）＞Ｖ５（
=9

１５４２）＞Ｖ１（
�9

６
ð

）

＞Ｖ４（
=9

１５１７）＞Ｖ９（
SI?

）＞Ｖ７（
eH?

）（
u

７）。
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、
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